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1 UVOD

Jedna se o projekt rekonstrukce $kolni kuchyné a spole¢nych prostor ZS Dr. Milady Horakové v Kopfivnici.
Tato ¢ast se zabyva gastro technologii a poskytuje podklady pro dalsi specialisty. Jedna se o modernizaci,
stavajici kuchyné, kde dochazi k dispozi¢nim Upravam a také k obméné technologického parku.

Obijekt, ve kterém se nachazi gastronomicky provoz, je dvoupodlazni a zahrnuje prvni (1. NP) a druhé
nadzemni podlazi (2. NP). Provoz dnes zajiStuje pfiblizné 700 porci obédd, z toho 230 obédu je vyvoz do Skoly
svaté Zdislavy v Kopfivnici. Zbytek jidel je vydavan piimo v objektu.

KAPACITNi ZADANI

Celkovy pocet stravnikd: 700

Pocet vyvazenych porci jidel: 230
Pocet druhd pripravovanych polévek: 1
Pocet druhd hlavnich jidel: 2

Cas vydeje: 11:15 - 14:00

Pocet mist v jidelné: 75

2 LEGISLATIVA

Projekt respektoval veskeré aktudlné platné pravni predpisy a doporuceni technickych norem.

3 TECHNOLOGICKY POPIS

Gastronomicky provoz je dispozi¢né rozdélen do dvou podlazi, 1.NP a 2.NP. Prvni nadzemni podlazi
(1.NP) slouzi primarné jako zasobovaci a logistické zazemi, kde je umistén zasobovaci vstup, sklad BIO
odpadu, sklad obald, Uklidova mistnost, hruba pfipravna zeleniny a sklad ovoce, zeleniny a brambor.
Doprava ostatnich surovin do skladovych prostor, stejné jako pfeprava termoportd, je zajisténa do 2.
nadzemniho podlazi (2.NP) pomoci ndkladniho vytahu.

Hlavni ¢ast gastronomického provozu je umisténa ve druhém nadzemnim podlazi (2. NP). V této casti se
nachazi suchy sklad potravin, sklad chlazenych a mrazenych potravin, sklad sterilovanych vyrobkd, $atna
zaméstnancl se socidlnim zazemim, oddechova mistnost a kanceldr vedouciho provozu. Déle jsou zde
umistény pfipravny potravin, varna a pracovni prostor uréeny pro plnéni termoportd. Na tyto prostory
navazuje Usek pro myti termoport0, Usek pro myti provozniho a stolniho nadobi, vydejna a jidelna.

Veskeré pracovni Useky jsou vybaveny diezem s pfivodem pitné studené a teplé vody a disponuijf
dostatecné velkou pracovni plochou pro manipulaci s potravinami. Kazdé pracovisté je dale osazeno
odpovidajici technologickou vybavou nezbytnou pro pfipravu a zpracovani potravin. Vsechny pracovni stoly
jsou navrzeny z nerezového materidlu, ktery splfiuje pozadavky na hygienu potravinarského provozu.
Veskeré pracovni stoly v pfipravnych Usecich budou instalovany na stavebnich soklech, ¢imz se zvySuje
Uroven hygienickych standardd a umoznuje snadnéjsi Udrzbu podlahovych ploch.
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Varna ¢ast je vybavena modernimi multifunkénimi zafizenimi tvoficimi varnou linku, kterd umozriuje
efektivni a variabilni zpUsob tepelné pripravy pokrmd. Varna linka bude rovnéz osazena na stavebni sokly.
Pro myti stolniho a provozniho nadobi, stejné jako pro ¢isténi termoportd, jsou navrzeny profesionalnf
mycky nadobi nevyzaduijici pfedmyti, coz pfispiva k Uspofe vody, energie a chemie.

Veskera chladici a mrazici zafizeni jsou navrzena v nejvyssi dostupné energetické tfidé, s dirazem na
hospodarnost provozu a Setrnost k Zivotnimu prostiedi. Umyvadla pro osobni hygienu pracovnik jsou pro
nékteré Useky sloutena a to tak, aby byla vzdy v dosahu maximalné 8 metrd od pracovniho mista.

Po uvareni bude jidlo umisténo do ohfevnych banketovych voziky, které budou podle potieby
prevezeny bud'do vydejniho prostoru, nebo do prostoru uréeného pro kompletaci termoportd. Ve vydeji se
pripravené pokrmy premisti z banketovych vozikd do ohfevnych vydejnich van, odkud budou nésledné
vydavany stravnikdm prostfednictvim vydejniho okna.

Népoje budou feseny samoobsluznym zpUsobem - v jidelné bude umistén viti¢ napojd, ktery umozni
hostdm pohodlny odbér ndpojd dle vlastniho vybéru.

PouZité stolni nddobi budou stravnici odevzdavat prostiednictvim sbérovych vozikd. Po jejich naplnéni
pracovnici provozu voziky pievezou do Useku pro myti stolniho nadobi, kde bude nddobi roztfidéno do
mycich ko0 a nasledné umyto v my¢ce stolniho nadobi.

4 ODPADY A SKODLIVINY

Pri procesu skladovani, vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady a tuhé odpady.

PLYNNY ODPAD

Plynné odpady, mezi které patfi odpareny tuk, prchavé latky a vodni para vznikajici pfi tepelné
pripravé pokrmd, jsou odsavany vzduchotechnickym zafizenim. Nad varnymi zafizenimi budou instalovany
nerezové digestore s tukovymi filtry, které budou napojeny na vzduchotechnicky systém. Veskeré Skodliviny
a tepelné zplodiny jsou odvadény vzduchotechnickym potrubim mimo objekt (feSi projekt VZT)

KAPALNY ODPAD

Kapalny odpad obsahujici tukové zatéze bude sveden tukovou vétvi kanalizace do centrdlniho
lapolu. Kapalny odpad od diezl (bez tukové zatéze), od mycek, vydejnich zafizeni, WC, sprch a umyvadel
jsou odvedeny komunalni kanalizaci (fesi projekt ZTI).

Tuk z lapaku tuku je dle katalogu odpadd nebezpe¢nym odpadem k.¢. 130506 a musi byt odvazen a
likvidovan firmou, kterd ma k této Cinnosti opravnéni.

TUHY ODPAD

Tuhy odpad lze zaclenit do tfidy 20 komunalni odpady. Odpad je zatlenén dle katalogl odpadl do
téchto skupin:

® 200101 papir a lepenka
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200102 sklo

200180 biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven
200125 jedly tuk a olej

200139 plasty

200140 kovy

Komunalni odpad bude tfidén do skupin (plasty, sklo, papir a ostatni komunalni odpad) a bude vkladan
do kontejner spole¢nych pro cely objekt a pravidelné odvazen specializovanou firmou.

Biologicky odpad bude skladovan ve skladu BIO odpadd ve chladicim zafizeni a bude pravidelné
odvazen specializovanou firmou.

5 POZADAVKY NA ENERGIE A MEDIA

Pro snizeni energetické naro¢nosti kuchyriského provozu navrhujeme instalaci optimalizacniho systému, ktery:

® Reguluje spotiebu elektrické energie v zavislosti na aktudlnim vytizeni kuchyriskych zarizenf
® Monitoruje a analyzuje spotfebu elektrické energie, ¢imz umozriuje efektivnéjsi fizeni provozu
® Snizuje energetické Spicky a koeficient soubéhu

Tento systém komunikuje s regulovanym zafizenim dle normy DIN 18875, coz umoziiuje
standardizovanou a efektivni spravu energeticky ndro¢nych kuchynskych spotfebicd. Tento systém umozni
snizeni provoznich naklad.

Instalovany pfikon silnoproud: 289,527 [kW]
Z toho:

® Spotrebile napojené na optimalizaci spotieby: 238,4 [kW]

® Ostatni spotrebice: 51,127 [kwW1]
Soucasny pfikon: 131,148 [kW]
Z toho:

® Spotrebile napojené na optimalizaci spotieby: 238,4*%0,4=95,36[kW]

® Ostatni spotrebice: 51,127%0,7=35,7889[kW]
Instalovany prikon plynu: 0 [kW]
Odhadovana dennf spotfeba vody: 12,9 [m3]
Z toho tepld voda (teplota 45 °C): 3,225[m3]
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6 POZADAVKY NA DODAVATELE

Pfed zahajenim vystavby, je dodavatel povinen vypracovat tzv. dilenskou dokumentaci, kterd upresni
veskeré napojovaci body technologického vybaveni. Timto bude provedena koordinace se stavebni
pripravenosti. Soutasti dodavky gastro je také technicky dozor technologa pfi vystavbé. Pii nejasnostech je
potieba provést koordinaci s projektantem technologie. Pfedpoklddand doba montaze je cca 20 pracovnich
dni po predani stavebni pfipravenosti. DalSich 5 pracovnich dni na zajisténi zkusebniho provozu, kolaudace a
vychozich revizi
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